
San Valentino
MENÙ



AMUSE-BOUCHE
Piccola delizia di benvenuto

accompagnato da un filtro d’amore “rose” 

ANTIPASTI
Carpaccio di manzo affumicato e marinato al ginepro

con cuore di burrata, erba cipollina e pepe rosa

Rocher al parmigiano e sesamo con giardiniera a ghiaccio
su mousse di ricotta, mentuccia ed edamame di soia

PRIMO
Panciotto allo squacquerone e spinaci

con salsa di brasato al sangiovese di Romagna

SECONDO
Falsomagro farcito al prosciutto crudo di Parma

e cicorietta ripassata con lingottino di patate al burro

  
DESSERT

Tre strati di passione al cioccolato
con polvere di peperoncino e nocciole

PROPOSTA DI CARNE


