
San Valentino
MENÙ



PROPOSTA DI PESCE

AMUSE-BOUCHE
Piccola delizia di benvenuto

accompagnato da un filtro d’amore “rose”

ANTIPASTI
Coda di mazzancolle dell’Adriatico in tempura al pistacchio,

mosaico di mango e gocce di lamponi

Petali di Salmone marinato agli agrumi di sicilia,
leggermente affumicato su chips di tapioca e crema di avocado

PRIMO
Fagottini farciti alle capesante, mascarpone e lime

su fondente agli scampi e polvere di prezzemolo riccio

SECONDO
Filetto di branzino in crosta di patate allo zafferano

su spinacino all’olio e parmantier con salsa al basilico

DESSERT
Bavarese alla vaniglia con inserto al passion fruit

croccante alle mandorle e ribes


